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Pasticceria
Beverara

Bl A Bologna é il regno dei
golosi piu esigenti, di quelli
che, oltre alla dolcezza,
apprezzano la genuinita e la
cura dei dettagli. La Pasticce-
ria Beverara é il luogo in cui
Luca Porretto ha visto crescere
la sua passione per il mondo
dei dolci acquisendo dal
padre Vincenzo ’esperienza e
P’attenzione alla qualita.

“Da lui ho imparato tutto...”
ama ricordare Luca.

on e semplicemente
un pasticcere, né si
reputa un cake desi-

gner: Luca Porretto & ormai
noto come “mago delle tor-
te” e non solo per la trasmis-
sione televisiva che su E'TV
Rete7 gli ha dato visibilita
ma perché questa e la de-
finizione che rende meglio
giustizia alla sua abilita nel-
lo sbalordire con creazioni
di grande impatto scenogra-
fico arricchite da effetti “a
sorpresa”. Acqua, fuoco, gio-
chi di luce, movimenti tele-
comandati rendono le torte
di Porretto vere star capaci
di conquistare la scena di
grandi occasioni, feste, lanci
promozionali, eventi sporti-
vi come & successo negli ul-
timi due anni, quelli in cui i
guizzi di fantasia del giova-
ne bolognese sono diventa-
ti una passione e una sfida
continua. Come per ogni
mago stupire e la parola
d’ordine, farlo con disinvol-
tura, facendo sembrare fa-
cile cio che e impossibile un
vero e proprio esercizio di
stile. Ma questa volta 'im-
presa sara davvero epica...

NEL CILINDRO del mago
delle torte c’e¢ il megapro-
getto della torta piu grande
del mondo che verra fatta
e presentata in occasione
dell’Expo 2015. 140 saranno
i metri quadri di pandispa-
gna decorati con riprodu-

zioni di citta e monumenti
italiani che faranno guada-
gnare a questa gigantesca
torta un posto nel Guinness
dei Primati, 250 saranno le

persone (pasticceri e cake
designer) che si cimenteran-
no nella sua realizzazione.
«A me spettera il compi-
to di seguire e coordinare
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GLI SPECIALI EFFETTI SCENOGRAFICI RENDONO
UNICHE LE OPERE DEL PASTICCERE BOLOGNESE

EXPO 2015 )) LUCA PORRETTO LAVORERA ALLA REALIZZAZIONE DELLA TORTA PIU GRANDE DEL MONDO

I1 “mago delle torte” si prepara
ad una creazione da Guinness

il lavoro dei pasticceri - ci
spiega Luca Porretto la-
sciando trapelare il suo or-
goglio- L'incarico mi e stato
affidato dall’ANCDI, 1’Asso-
ciazione Nazionale Cake De-
sign Italiani. I presidenti
Surelis Vazquez e Claudio
Pirozzolo mi hanno invitato
qualche mese fa a Terracina,
in occasione del Gran Gala
del Cake Design, per realiz-
zare la torta che ha chiuso
I'evento. Avevano gia visto le
mie torte e ne erano rimasti
colpiti. Considerando la mia
esperienza nel creare torte
di grandi dimensioni e, pro-
babilmente, scoprendo an-
che il mio approccio entu-
siastico alle sfide, hanno vi-
sto in me la persona adatta
per coordinare il progetto...
Ne sono veramente felice e
spero di non deludere le loro
alte aspettative». In attesa
e in preparazione del gran-
de evento, il 27 e 28 marzo
Luca Porretto sara impegna-
to a Milano nel contest che
permettera di selezionare
le squadre di pasticceri e
cake designer che parteci-
peranno all'impresa della
torta piu grande del mondo
all’Expo 2015. L'inizio lavori
e previsto per fine ottobre
ma gia si fanno “due conti”
sulle quantita di ingredienti
che saranno necessari: una
lista della spesa che lascia a
bocca aperta, a partire dalle
11.000 uova che serviranno!

Chi e
Luca Porretto

Bl Luca Porretto & nato a
Bologna il 25 marzo del
1986. Figlio d’arte ma non
voleva fare il pasticcere...
ha conseguito il diploma di
Ragioneria e poi le vicende
della vita (il primo figlio in
arrivo, quando Luca aveva
19 anni) lo hanno convinto
a dedicarsi alla pasticceria.
Oggi Luca, che é sposato e
ha due bimbi (Kevin e Alex),
continua a lavorare presso
la Pasticceria Beverara,
I’azienda di famiglia, e a
dedicare tempo ed energie
alla sua attivita piu creativa,
come “mago delle torte”,
che in questi ultimi anni gli
ha permesso di classificarsi
primo al Bologna Wedding
Cake Expo 2012 e di otte-
nere importanti riconosci-
menti come il Bollino d'oro
Matrimonio.com 2013 e

5 stelle Wedding Awards
2014. Ironia della sorte, da

5 anni, Luca ha sviluppato
gravi intolleranze verso
molti alimenti che si utiliz-
zano in pasticceria. Malgra-
do due episodi in cui e finito
in ospedale a seguito di
shock anafilattico, il giovane
pasticcere non demorde.
Rinnegando i propositi di
qualche anno fa, ha deciso
che comunque la pasticceria
¢ il “suo” mondo.
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LUCA PORRETTO CON IL PADRE VINCENZO



