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Milano, 26 novembre 2017 - |l panettone tradizionale «doc» quest’anno &

Ascolese di nome, salernitano di provenienza; il piti innovativo & genovese,

lo ha creato Massimo Ferrante. Si & chiusa cosi, con la consegna del premio
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@ Replay

Due giorni no stop per il palato visto che per I'occasione le porte della
Fabbrica Orobia 15, scelta come location dell’evento per I'ultima edizione,
ha aperto le porte fino alle 2 di notte - ospitando la prima Notte Bianca del
Panettone - e le riaprira questa mattina. Fra gli stand & andato in scenaiil
concorso dedicato ai lievitati «<come vuole la tradizione»: glasse bandite,
oltre al primo premio al Panificio Ascolese, sono state consegnate
menzioni d'onore alla pasticceria Mannella, secondo classificata, e a Marra.
Una sessantina i panettoni in gara, meta tradizionali e meta guidati
dall’estro, qui, oltre alla glassa e alle mandorle, fra i canditi sono spuntati
anche formaggi, pere e bergamotto. Il capitolo innovazione, vinto da
Ferrante, ha premiato con menzioni d’onore anche «Picchio» e Vincenzo
Porretto della pasticceria Beverara. Spazio oggi al panettone “fatto in casa”,
che sara valutato dai maestri pasticceri, per tutta la giornata impegnatiin
prove d’artista accanto ai laboratori per piccoli chef. Quest’anno,

all’edizione numero dieci, stanno partecipando 45 pasticcieri da tutti ltalia.

Alla regia Stanislao Porzio, ideatore della kermesse, che per I'occasione ha
lanciato una nuova iniziativa che proietta Re Panettone oltre i confini di via
Orobia e dell’'evento: la Certificazione Re Panettone garantira agli amanti
del dolce meneghino prodotti freschi, naturali e artigianali tutto I'anno. Un
bollo con ologramma anticontraffazione certifichera I'assenza di mono e
digliceridi degli acidi grassi. In prima linea anche I'Universita degli Studi di
Milano, chiamata a verificare la conformita dei prodotti certificati, con
analisi chimiche a campione. La decima edizione é celebrata anche da Poste

Italiane, con un timbro commemorativo.
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