Sono quattro i migliori

ARTISTI DEL

PANETTONE

GLI ITALIANI | S| CONFERMANO | PIU BRAVI AL MONDO: A ROMA
HANNO SFIDATO ANCHE BRASILIANI E GIAPPONESI. E L'UNICA

DONNA HA DEDICATO IL PREM
i . rbara Nevosi

[ ilancora presto per pensare al Nata-
le, ma a Roma, a due passi dal Quiri-
nale, si sono dati appuntamento
150 pasticcieri per eleggere il mi-
glior panettone del mondo del

2021, Hanno tra i 18 e i 65 anni, per la
maggior parte sono italiani, ma alcuni
provengono anche da Spagna, Giappone,
Brasile, Sudamerica. A Palazzo Rospigliosi
si sono sfidati a colpi di lievitazione in
quattro categorie (Tradizionale, Decorato,
Innovativo e Gluten Free) per altrettanti
vincitori assoluti.

£ romano il miglior panettone tradizio-

nale: su tutte I'ha spuntata la ricetta classi-
ca di Fabio Albanesi, che appartiene a una
storica famiglia di panettieri. Alla bionda e
talentuosa Flavia Garreffa, trentenne cala-

brese che vive a Foligno, in Umbria, l'oro
peril mlﬂlm_ panettone decorato. E delica-
ta come la sua ricetta, Flavia, che dedica il
riconoscimento alle donne che ogni gior-
mﬂm_mmﬂiwhmhm-
roe famiglia. «Questa esperienza ha segna-
0 un passaggio importante nella mia cre-
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giusto per lasua
ricetta.  Nella
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glutine l'oro s¢
't aggiudicato
Paolo Molinari,
in rappresen-
tanza di Sacro-
monte Stl. Nella
sua COMMOZIo-
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la promozione del panettone italiano nel

mondo. 1l panettont €
uno dei simboli del ma
de in ltaly e i pasticcier
sono i testimonial. Und
grande famiglia che si
muove insieme anche
nella condivisione ©
nell'organizzazione 4
un evento come qu®
stos. Un modo come U0
altro per dire: Iimpo”
tante & fare il panellg—
ne a regola darte, PO il
Natale quando arriva,
arriva. o



